1. Пояснительная записка
Исходными документами для составления данной рабочей программы являются: 

· Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования (утвержден приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря 2010 г. № 1897).
· Приказ Минобрнауки РФ от 30.08.203 № 1015 "Об утверждении порядка организации и осуществления образовательной деятельности по основным общеобразовательным программам начального общего, основного общего и среднего общего образования".

· Примерная основная образовательная программа основного общего образования.
· Образовательная программа МБОУ Школы № 104.
· Программа по  учебному предмету Технология 5-8 классы / А.Т. Тищенко.  В.Д.Симоненко.- М.: Вентана - Граф,  2013./
Общие цели образования с учетом специфики предмета "Технология"
Главной целью современного  образования является развитие ребенка как компетентной личности путем включении его в различные виды ценностной человеческой деятельности: учеба, познания, коммуникация, профессионально-трудовой выбор, личностное саморазвитие, ценностные ориентации, поиск смыслов жизнедеятельности. С этих позиций обучение рассматривается как процесс овладения не только определенной суммой знаний и системой соответствующих умений и навыков, но и как процесс овладения компетенциями. Это определило цель обучения технологии:
· освоение технологических знаний, технологической культуры на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;

· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства самостоятельно и осознанного определения жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда;

· развитие профессиональных интересов, технического мышления пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;

· воспитания трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда;

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности.

Роль учебного предмета "Технология"  в достижении планируемых результатов освоения основной образовательной программы
Программа предусматривают формирование у обучающихся личностных, метапедметных и предметных результатов освоения курса "технологии".
Обучение технологии предполагает широкое использова​ние межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений; с химией при изучении свойств конструкционных и текстиль​ных материалов, пищевых продуктов; с физикой при изучении механических характеристик материалов, устройства и принци​пов работы машин, механизмов приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при изучении техноло​гий художественно-прикладной обработки материалов. 
Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования. Его содержание предоставляет обучающимся возможность бесконфликтно войти в мир искусственной, созданной людьми среды техники  и технологий, которая называется техносферой и является главной составляющей окружающей человека действительности. Искусственная среда — техносфера — опосредует взаимодействие людей друг с другом, со сферой природы и с социумом.

В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого блока или раздела получает возможность познакомиться:
· с основными технологическими понятиями и характеристиками;
· с назначением и технологическими свойствами материалов;
· со значением здорового питания для сохранения своего здоровья.
Выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
· рационально организовывать рабочее место;
· находить необходимую информацию в различных источниках;
· составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
· выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
· конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
· выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов;
· находить и устранять допущенные дефекты;
· проводить разработку творческого проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
· планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;
· распределять работу при коллективной деятельности.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для:
· понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;
· формирования эстетической среды бытия;
· развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности человека;
· организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
· изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления интерьера;
· изготовления или ремонта изделий из различных материалов с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования;
· контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов;
· выполнения безопасных приемов труда и правил электробезопасности, санитарии и гигиены;
· оценки затрат, необходимых для создания объекта или услуги; 
· построения планов профессионального образования и трудоустройства.
Описание места предмета "технология" в учебном плане.
Учебным планом МБОУ Школы № 104 предусмотрено преподавание предмета "Технология" в 6 классе из обязательной части в объеме 2 часа в неделю, 68 часов в год.  
2. Планируемые результаты освоения предмета "Технология" в 6 классе
1. Личностные планируемые результаты освоения предмета 
1. Самооценка. Умение оценивать ситуации и поступки.

2. Личностная саморефлексия, способность к саморазвитию, мотивация к познанию, учёбе. Умение объяснять смысл своих оценок, мотивов, целей.
3. Самоопределяться в жизненных ценностях (на словах) и поступать в соответствии с ними, отвечая за свои поступки (личностная позиция, российская и гражданская идентичность). 
2. Метапредметные результаты
Регулятивные результаты
1. Определять и формулировать цель деятельности (понять свои интересы, увидеть проблему, задачу, выразить её словесно)  на уроках, внеурочной деятельности, жизненных ситуациях;
2. Составлять план действий по решению проблемы (задачи) на уроках, внеурочной деятельности, жизненных ситуациях;
3. Соотносить результат своей деятельности с целью или с образцом, предложенным учителем;
4. Самостоятельно осуществлять действия по реализации плана достижения цели, сверяясь с результатом;
5. Оценка результатов своей  работы.
Познавательные результаты 
1. Самостоятельно предполагать информацию, которая нужна для обучения, отбирать источники информации среди предложенных;

2. Добывать новые знания из различных источников различными способами; 

3. Перерабатывать информацию из одной формы в другую, выбирать наиболее удобную форму. Представлять информацию в виде текста, таблицы, схемы, в том числе с помощью ИКТ;

4. Перерабатывать информацию для получения нового результата. Анализировать, сравнивать, группировать различные объекты, явления, факты;

5. Уметь передавать содержание в сжатом, выборочном или развернутом виде, планировать свою работу по изучению незнакомого материала.
Коммуникативные результаты 
1. Доносить свою позицию до других с помощью монологической идиалогической речи с учетом своих учебных и жизненных ситуаций;

2. Читать различную литературу, понимать прочитанное, владеть навыками смыслового чтения;

3. Понимать возможность различных точек зрения на вопрос. Учитывать разные мнения и уметь обосновывать собственное;

4. Договариваться с людьми,  согласуя с ними свои интересы и взгляды, для того чтобы сделать что-то сообща.
3. Предметные результаты освоения программы
Раздел "Кулинария"

Обучающийся научится: санитарно – гигиеническим требованиям к лицам, приготовляющим пищу, правилам и последовательности мытья посуды, безопасным приёмы работы на кухне, соблюдать правиль​ную технологическую последовательность приготовления рыбных и мясных блюд, гарниров, заправочных супов.
Обучающийся  получит возможность научиться: оформлять приготовленные блюда.
Раздел "Технология домашнего хозяйства"

Обучающийся  научится: создавать интерьер жилого помещения с учетом запросов семьи и санитарно – гигиенических требований, выполнять эскизы декора комнаты.
Обучающийся  получит возможность научиться: современные стили в оформлении окон, проектирование видов штор.

Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

Обучающийся научится:
составлять коллекции тканей, снимать мерки, выполнять эскиз изделия, готовить выкройку, овладеет безопасными приемами работы на швейной машине, изготовлять ручные швы - приметывание, выметывание.

Обучающийся получит возможность научиться:
выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий, определять и исправлять дефекты швейных изделий, выполнять художественную отделку швейных изделий, изготовлять изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
определять основные стили одежды и современные на​правления моды.
Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности»
Обучающийся научится:
планировать и выполнять учебные технологические  проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продук​та или желаемого результата, планировать этапы выполне​ния работ; контролировать ход и ре​зультаты выполнения проекта, представлять результаты выполненного проекта: пользо​ваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите. 
Обучающийся получит возможность научиться:
осуществлять презентацию, разрабаты​вать вариант рекламы для продукта труда.
Раздел «Художественные ремёсла» 
Обучающийся научится: зарисовывать наиболее интересные образцы рукоделия, выполнять эскизы орнаментов, разрабатывать узор для вязания крючком подбирать образцы ниток для вязания, пользоваться условными обозначениями при вязании крючком.
Обучающийся получит возможность научиться: составлять цветные узоры, создавать схемы.
3. Содержание учебного предмета "Технология"
1. Раздел "Кулинария" (14 часов).
2. Раздел «Технологии домашнего хозяйства» (2 ч)

4. Раздел «Создание изделий из текстильных материалов» (22 ч)

5. Раздел «Художественные ремёсла» (8 ч)
6. Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» (22 ч)
Перечень практических работ:
Практическая работа №1-"Приготовление блюд из рыбы и морепродуктов".
Практическая работа №2-"Приготовление блюд из мяса и птицы".
Практическая работа №3-"Приготовление супов".
Практическая работа №4-"Определение сырьевого состава материалов и изучение их свойств".

Практическая работа №5-"Установка машинной иглы, подбор ниток".

Практическая работа №6-"Изготовление машинных швов".

Практическая работа №7-"Снятие мерок".
Практическая работа №8-"Моделирование швейного изделия".
Практическая работа №9-"Построение основы чертежа плечевого изделия в масштабе 1:1".
Практическая работа №10-"Раскрой швейного изделия".
Практическая работа №11-"Изготовление  швейного изделия".
Практическая работа №12-"Вязание изделия крючком".
Практическая работа №13- "Вязание изделия спицами".
Практическая работа №14- "Выполнение творческого проекта".
Варианты творческих проектов:
"Приготовление обеда для всей семьи".
"Моделирование плечевого изделия".
"Изготовление вязаного изделия крючком".
"Изготовление вязаного изделия спицами".

"Изготовление наряда для семейного обеда".
Учебное резервное время используется для проектной деятельности.
Материально – техническое обеспечение.

Для формирования материально- технической базы используется следующий расчет:

Расчет количественных показателей материально-технического обеспечения.

 Количество единиц учебного оборудования для мастерских по обработке металла, древесины, ткани и пищевых продуктов рассчитывалось из условия деления класса из 30 учащихся на две равные группы по 15 человек. При большей средней наполняемости классов в общеобразовательном учреждении в объем комплектации необходимо вносить соответствующие коррективы. Подгруппы при этом должны иметь численность не более 15 человек.

Для отражения количественных показателей в требованиях используется следующая система символических обозначений:

К – для каждого ученика (15 ученических комплектов на мастерскую плюс один комплект для учителя);

М – для мастерской (оборудование для демонстраций или использования учителем при подготовке к занятиям, редко используемое оборудование); 
Ф– для фронтальной работы (8 комплектов на мастерскую, но не менее 1 экземпляра на двух учеников,);
П – комплект или оборудование, необходимое для практической работы в группах, насчитывающих несколько учащихся (4-5 человек)
	
	Наименования объектов и средств материально-технического обеспечения
	Обслуживающий труд

	1.
	Литература
	

	
	Научно-популярная и техническая литература по темам учебной программы.
	Д

	
	Справочные пособия по разделам и темам программы
	М

	2.
	Печатные пособия
	

	
	Таблицы (плакаты) по  безопасности труда ко всем разделам технологической подготовки
	М

	
	Таблицы (плакаты) по  основным темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 
	М

	
	Раздаточные дидактические материалы по темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся 
	К,

П

	3.
	Учебно-практическое  оборудование
	

	
	Аптечка
	М

	
	Халаты
	К

	
	Комплект бытовых приборов и оборудования для ухода за жилищем, одеждой и обувью
	М

	
	Станок ткацкий учебный 
	М

	
	Манекен 44 размера (учебный, раздвижной)
	М

	
	Стол рабочий универсальный 
	К

	
	Комплект оборудования и приспособлений для влажно-тепловой обработки
	М

	
	Комплект инструментов и приспособлений для ручных швейных работ
	К

	
	Комплект инструментов и приспособлений для вышивания 
	К

	
	Комплект для вязания крючком 
	К

	
	Комплект для вязания на спицах 
	К

	
	Набор шаблонов швейных изделий в М 1:4 для моделирования 
	П

	
	Набор приспособлений для раскроя косых беек 
	М

	
	Набор санитарно-гигиенического оборудования для швейной мастерской
	К

	
	Шаблоны стилизованной фигуры
	П

	
	Набор измерительных инструментов для работы с тканями
	К

	
	Санитарно-гигиеническое оборудование кухни и столовой 
	М

	
	Холодильник
	М

	
	Печь СВЧ
	М

	
	Комплект кухонного оборудования на бригаду (мойка, плита, рабочий стол, шкаф, сушка для посуды)
	П

	
	Электроплиты
	П

	
	Набор кухонного электрооборудования 
	П

	
	Набор инструментов и приспособлений для механической обработки продуктов
	П

	
	Комплект кухонной посуды для тепловой обработки пищевых продуктов
	П

	
	Набор инструментов и приспособлений для тепловой обработки пищевых продуктов
	П

	
	Набор инструментов для разделки рыбы
	П

	
	Набор инструментов для разделки мяса
	П

	
	Мясорубка (электромясорубка)
	П

	
	Набор инструментов и приспособлений для разделки теста
	П

	
	Комплект разделочных досок
	П

	
	Набор мисок эмалированных
	П

	
	Набор столовой посуды из нержавеющей стали
	К

	
	Сервиз столовый
	М

	
	Сервиз чайный 
	М

	
	Набор оборудования и приспособлений для сервировки стола
	М

	
	Ученический набор чертежных инструментов
	К

	
	Набор чертежных инструментов для выполнения изображений на классной доске
	М

	
	Коллекции изучаемых материалов 
	М


6. Тематическое планирование

	Раздел
	Кол-во часов
	Характеристика деятельности обучающихся
	УУД

	
	
	
	личностные
	регулятивные
	Познав.
	Коммун.

	Кулинария
	14
	Определять свежесть рыбы органолептическими методами. Определять срок годности рыбных консервов. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд. Оттаивать и выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы. Разделывать рыбу. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Определять качество термической обработки рыбных блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией повар. Находить и представлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов. Определять качество мяса органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд. Выполнять механическую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать и готовить блюда из мяса. Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.

Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам. Определять качество птицы органолептическими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последовательность технологических операций. Осуществлять механическую кулинарную обработку птицы. Соблюдать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, инструментами и приспособлениями. Готовить блюда из птицы. Проводить дегустацию блюд из птицы. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Находить и представлять информацию о блюдах из птицы. Определять качество продуктов для приготовления супа. Готовить бульон. Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью. Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады (группы). 
	1, 2, 3
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4

	Технология дом.хозяйства
	4
	Находить и представлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты. Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера». Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и представлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, об их происхождении. Понимать значение понятий, связанных с уходом за растениями.
	1, 2, 3
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 5
	1, 2, 3, 4, 5

	Создание изделий из текстильных материалов
	22
	Составлять коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон. Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон. Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий. Находить и представлять информацию о современных материалах из химических волокон и об их применении в текстиле. Оформлять результаты исследований. Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.

Находить и представлять информацию об истории швейных изделий. Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины. Изучать приёмы моделирования плечевой одежды с застёжкой на пуговицах. Изучать приёмы моделирования отрезной плечевой одежды. Моделировать проектное швейное изделие. Изготовлять выкройки дополнительных деталей изделия: подкройных обтачек. Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Изучать устройство машинной иглы. Выполнять замену машинной иглы. Определять вид дефекта строчки по её виду. Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки. Подготавливать швейную машину к работе. Выполнять регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку  с учётом припусков на швы. Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки. Дублировать детали кроя клеевой прокладкой. Выполнять правила безопасной работы утюгом. Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя с помощью прямых копировальных стежков; примётывание; вымётывание. Изготовлять образцы машинных работ: притачивание и обтачивание. Проводить влажно-тепловую обработку на образцах. Обрабатывать мелкие детали (мягкий пояс, бретели и др.) проектного изделия обтачным швом. Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Проводить примерку проектного изделия.  Устранять дефекты после примерки. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда.
	1, 2, 3
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4

	Художественные ремесла
	8
	Изучать материалы и инструменты для вязания. Подбирать крючок и нитки для вязания. Вязать образцы крючком. Зарисовывать  наиболее интересные вязаные изделия. Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий. Находить и представлять информацию об истории вязания.
	1, 2, 3
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4

	Технология творческой и опытнической деятельности
	20
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников. Определять цель и задачи проектной деятельности. Изучать этапы выполнения проекта. Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Выполнять проект по разделу «Кулинария». Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов». Выполнять проект по разделу «Художественные ремёсла». Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. Защищать творческий проект
	1, 2, 3
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4, 5
	1, 2, 3, 4


Календарно – тематическое планирование.

	Тема урока
	Форма организации занятий
	Дата проведения

6а
	Дата проведения

6б
	Дата проведения

6в

	
	урочная
	неурочная
	план
	факт
	план
	факт
	план
	факт

	Кулинария (14)
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.
	 Вводный инструктаж. ТБ. 
	+
	
	2.09
	
	6.09
	
	1.09
	

	2.
	Полноценное питание.
	+
	
	2.09
	
	6.09
	
	1.09
	

	3.
	Виды рыбы и морепродуктов.
	+
	
	9.09
	
	13.09
	
	8.09
	

	4.
	Технология приготовления рыбных блюд.
	+
	
	9.09
	
	13.09
	
	8.09
	

	5.
	Практическая работа №1
	+
	
	16.09
	
	20.09
	
	15.09
	

	6.
	Практическая работа №1
	+
	
	16.09
	
	20.09
	
	15.09
	

	7.
	Виды мяса и мясных продуктов.
	+
	
	23.09
	
	27.09
	
	22.09
	

	8.
	Птица. Тепловая обработка мяса.
	+
	
	23.09
	
	27.09
	
	22.09
	

	9.
	Практическая работа №2
	+
	
	30.09
	
	4.10
	
	29.09
	

	10.
	Практическая работа №2
	+
	
	30.09
	
	4.10
	
	29.09
	

	11.
	Классификация супов.
	+
	
	7.10
	
	11.10
	
	6.10
	

	12.
	Варка бульона. Рецепты
	+
	
	7.10
	
	11.10
	
	6.10
	

	13.
	Практическая работа №3
	+
	
	14.10
	
	18.10
	
	13.10
	

	14.
	Практическая работа №3
	+
	
	14.10
	
	18.10
	
	13.10
	

	
	Технология домашнего хозяйства(2)
	
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Интерьер жилого дома. Комнатные растения в интерьере.
	+
	
	21.10
	
	25.10
	
	20.10
	

	16.
	Электроосветительные приборы в интерьере.
	+
	
	21.10
	
	25.10
	
	20.10
	

	Создание изделий из текстильных материалов (22)
	
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Химические волокна. Свойства текстильных материалов.
	+
	
	28.10
	
	8.11
	
	27.10
	

	18
	Практическая работа №4
	+
	
	28.10
	
	8.11
	
	27.10
	

	19.
	Приспособления для швейной машины.
	+
	
	11.11
	
	15.11
	
	10.11
	

	20.
	Машинная игла.
	+
	
	11.11
	
	15.11
	
	10.11
	

	21.
	Дефекты машинных строчек.
	+
	
	18.11
	
	22.11
	
	17.11
	

	22.
	Практическая работа №5
	+
	
	18.11
	
	22.11
	
	17.11
	

	23.
	Швейная машина
	+
	
	25.11
	
	29.11
	
	24.11
	

	24.
	Машинные швы.
	+
	
	25.11
	
	29.11
	
	24.11
	

	25.
	Практическая работа №6
	+
	
	2.12
	
	6.12
	
	1.11
	

	26
	Практическая работа №6
	+
	
	2.12
	
	6.12
	
	1.11
	

	27.
	Виды плечевой одежды.
	+
	
	9.12
	
	13.12
	
	8.12
	

	28.
	Определение размеров фигуры.
	+
	
	9.12
	
	13.12
	
	8.12
	

	29.
	Практическая работа №7
	+
	
	16.12
	
	20.12
	
	15.12
	

	30.
	Практическая работа №7
	+
	
	16.12
	
	20.12
	
	15.12
	

	31.
	Построение чертежа основы в М 1:4
	+
	
	23.12
	
	27.12
	
	22.12
	

	32.
	Практическая работа №8
	+
	
	23.12
	
	27.12
	
	22.12
	

	33.
	Практическая работа №9
	+
	
	30.12
	
	10.01
	
	29.12
	

	34.
	Последовательность изготовления швейных изделий
	+
	
	30.12
	
	10.01
	
	29.12
	

	35.
	Практическая работа №10
	+
	
	13.01
	
	17.01
	
	12.01
	

	36.
	Практическая работа №11
	+
	
	13.01
	
	17.01
	
	12.01
	

	37.
	Практическая работа №11
	+
	
	20.01
	
	24.01
	
	19.01
	

	38.
	Практическая работа №11
	+
	
	20.01
	
	24.01
	
	19.01
	

	Художественные ремесла (8)
	
	
	
	
	
	
	
	

	39.
	Материалы, инструменты для вязания крючком.
	+
	
	27.01
	
	31.01
	
	26.01
	

	40.
	Основные принципы вязания. 
	+
	
	27.01
	
	31.01
	
	26.01
	

	41.
	Практическая работа №12
	+
	
	3.02
	
	7.02
	
	2.02
	

	42.
	Практическая работа №12
	+
	
	3.02
	
	7.02
	
	2.02
	

	43.
	Материалы, инструменты для вязания спицами.
	+
	
	10.02
	
	14.02
	
	9.02
	

	44.
	Основные принципы вязания. 
	+
	
	10.02
	
	14.02
	
	9.02
	

	45.
	Практическая работа №13
	+
	
	17.02
	
	21.02
	
	16.02
	

	46.
	Практическая работа №13
	+
	
	17.02
	
	21.02
	
	16.02
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности (22 )
	
	
	
	
	
	
	
	

	47.
	Основы проектирования.
	
	+
	3.03
	
	28.02
	
	2.03
	

	48.
	Исследовательская и созидательная деятельность
	
	+
	3.03
	
	28.02
	
	2.03
	

	49-66
	Практическая работа №14 
	
	+
	10.03

10.03

17.03

17.03

24.03

24.03

7.04

7.04

14.04

14.04

21.04

21.04

28.04

28.04

5.05

5.05

12.05

12.05
	
	7.03
7.03

14.03

14.03

21.03

21.03

4.04

4.04

11.04

11.04

18.04

18.04

25.04

25.04

2.05

2.05

16.05

16.05
	
	9.03
9.03

16.03

16.03

23.03

23.03

6.04

6.04

13.04

13.04

20.04

20.04

27.04

27.04

4.05

4.05

11.05

11.05
	

	67
	Защита творческого проекта
	
	+
	19.05
	
	23.05
	
	18.05
	

	68
	Защита творческого проекта
	
	+
	19.05
	
	23.05
	
	18.05
	

	                            ИТОГО:


	46
	22
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Учебник           Технология 5 класс. Авторы: В.Д.Симоненко, Н.В.Синица, А.Т.Тищенко                                                     
	Темы
	 По рабочей

программе
	Часов к/р и п/р
	Проведено часов

	
	
	
	I
	II
	III
	IV
	год

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Кулинария
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Технология домашнего хозяйства
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Создание изделий из текстильных материалов
	22
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	 По рабочей

программе
	Часов к/р и п/р
	Проведено часов

	
	
	
	I
	II
	III
	IV
	год

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Кулинария
	14
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Технология домашнего хозяйства
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Создание изделий из текстильных материалов
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Художественные ремесла
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности»
	20
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